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 ученика са законским прописима и њиховом примјеном


	Специјални захтјеви / Предуслови

	Усвојена знања из претходних модула , 1 и 2 .

	Циљеви

	-упознавање са важећим правилницима
-упознавање са значајем примјене законских прописа 
-омогућавање препознавања неправилне примјене законских прописа
-развијање свијести о важности поштовања законских прописа 
-развијање свијести о значају непрекидног праћења промјена у важећим прописима
-развијање комуникације и сарадњеupoznavawe zna~aja kontrole proizvoda u mesnoj industriji (za{tita zdravqa potro{a~a)omogu}avawe pravilne kontrole kvaliteta sirovina i proizvoda mesne industrijeupoznavawe sa nadle`nim slu`bama zadu`enim za kontrolu
-развијање говора, проширивање и богаћење рјечникаupoznavawe metoda kontrole kvaliteta mesa i proizvoda 
· upoznavawe zna~aja kontrole proizvoda u mesnoj industriji (za{tita zdravqa potro{a~a)
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· upoznavawe sa nadle`nim slu`bama zadu`enim za kontrolu
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- upoznavawe zna~aja kontrole proizvoda u mesnoj industriji (za{tita zdravqa potro{a~a)

- omogu}avawe pravilne kontrole kvaliteta sirovina i proizvoda mesne industrije

- upoznavawe sa nadle`nim slu`bama zadu`enim za kontrolu

- upoznavawe metoda kontrole kvaliteta mesa i proizvoda 



	Јединице

	1.Правилници

2.Надлежни органи

3.Мјере ХТЗ

	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1.Правилници
Ученик ће бити способан да :

- објасни појам Правилника-укратко
- наброји неке правилнике у пекарству
- објасни значај примјене правилника -укратко   
- укаже на неке примјере непоштовања правилника
2.Надлежни органи

Ученик ће бити способан да :

- наброји надлежне установе које се баве примјеном   

   законских прописа у пекарству 
- наброји најважније обавезе радника према инспекцијским органима
- наведе неке мјере које ће бити проведене у  

  случајевима непоштовања надлежних органа

3.Мјере ХТЗ

Ученик ће бити способан да:

- објасни значење скраћенице ХТЗ-укратко
- наброји мјере хигијенске заштите

- наброји мјере техничке заштите
- укаже на проблеме који се могу јавити у  

  случајевима непоштовања мјера ХТЗ 

 
	Јединица 1.
- презентовати примјере правилника из   

 области пекарства
- на примјерима објаснити примјену одредби 

- на примјерима објкаснити позитивне и   

  негативне примјере при поштовању  

  Правилника
 -провјерити ИСА (индувидуално слушно 
помогало) и користити ГСА (групно   слушно помогало)

-водити рачуна о индивидуалним могуцностима ученика

-користити методе:разговора, комбинована, демонстрације,
 -користити методе дактилологије и гестовног језика

-кориговати неправилан изговор појединих ријечи и израза

-објаснити н�поз��те ријечи и изр��е

Јединица 2.

- презентује постојеће надлежне органе
- објасни начине и потребу контакта са неком   

   установом
-провјерити ИСА (индувидуално слушно помогало) и користити ГСА (групно   слушно помогало)

-водити рачуна о индивидуалним могуцностима ученика

-користити методе:разговора, комбинована, демонстрације,
-користити методе дактилологије и гестовног језика

-кориговати неправилан изговор појединих ријечи и израза

-објаснити непознате ријечи и изразе

Јединица 3.

- упознати ученике са појмом хигијенско  

  техничке заштите (ХТЗ)
- објаснити шта подразумјева хигијенска  

  заштита

- објаснити шта је техничка заштита

- објаснити везу правилника и ХТЗ
-провјерити ИСА (индувидуално слушно помогало) и користити ГСА (групно   слушно помогало)

-водити рачуна о индивидуалним могуцностима ученика

-користити методе:разговора, комбинована, демонстрације, 
-користити методе дактилологије и гестовног језика

-кориговати неправилан изговор појединих ријечи и израза

-објаснити непознате ријечи и изразе

	Интеграција

	

	Извори

	- примјери Правилника из области пекарства
- службени гласници

- графофолије


	Оцјењивање:

· Начин: у школи

· Ученици морају унапријед бити упознати са методама и критеријумима оцјењивања

· Ученици морају остварити најмање 50% свих дефинисаних резултата учења у свим одабраним техникама оцјењивања

· Важност техника оцјењивања процентуално исказана

       Разрада техника оцјењивања:

1. Портфолио (важност 20%-збирка ученичких радова коју чине:)
· графички радови по тематским цјелинама, на хамеру,формат А3 и А4
2. Интервју ( важност 40%)
· оцјењивање резултата учења путем вербалног испитивања
· вербално испитивање се заснива на принципу "један на један"
· оцјењивање може бити од стране колега-ученика или од стране наставника
· оцјењивање учешћа ученика у дискусији на одређену тему из модула
· оцјењивање идеја ученика за одређене теме
3. Тест на крају модула ( важност 40%)

· обавезна метода
· користити: задатке-питања досјећења, алтернативне задатке-питања, задатке вишеструког избора.
· питањима треба да се провјере резултати учења тематских цјелина
· број питања је 10
· тест на крају модула може бити различито структуиран што зависи од садржаја
                                          ПЛАН ОЦЈЕЊИВАЊА

Бр.

т.ј.

                Наслов 

  тематске   јединице

   Интервју

 Портфолио

Тест на крају 

       модула

1
2.

3..

Правилници

Надлежни органи

Мјере ХТЗ

* 
*

*

*

*

 Важност

     40 % 

     20%
     40 %
                                            ПРОЛАЗНОСТ :
· Довољан           ( 2 )    51 - 60 %
· Добар                  ( 3 )     61 -  80  %
· Врлодобар       ( 4 )    81 -  90 %
· Одличан             ( 5 )    91 - 100  %
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