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	Упознавање ученика са појмом контроле квалитета пекарских и сродних производа

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Усвојена знања из претходних модула ,1 ,2 , 3 .

	Циљеви

	- усвајање основних знања о контроли квалитета у пекарству
- упознавање ученика са факторима квалитета 
- развијање свијести о значају успостављања и одржавања квалитета 
- упознавање са важећим документима којима се прати квалитет
- схватање значаја сарадње за постизање и управљање квалитетом 

- развијање тимског рада и одговорности при радуupoznavawe sa nadle`nim slu`bama zadu`enim za kontroluupoznavawe metoda kontrole kvaliteta mesa i proizvodupoznavawe zna~aja kontrole proizvoda u mesnoj industriji (za{tita zdravqa potro{a~a)omogu}avawe pravilne kontrole kvaliteta sirovina i proizvoda mesne industrijeupoznavawe sa nadle`nim slu`bama zadu`enim za kontroluupoznavawe metoda kontrole kvaliteta mesa i proizvoda 
-развијање говора, проширивање и богаћење рјечника

· upoznavawe zna~aja kontrole proizvoda u mesnoj industriji (za{tita zdravqa potro{a~a)

· omogu}avawe pravilne kontrole kvaliteta sirovina i proizvoda mesne industrije

· upoznavawe sa nadle`nim slu`bama zadu`enim za kontrolu

· upoznavawe metoda kontrole kvaliteta mesa i proizvoda 

· upoznavawe zna~aja kontrole proizvoda u mesnoj industriji (za{tita zdravqa potro{a~a)

· omogu}avawe pravilne kontrole kvaliteta sirovina i proizvoda mesne industrije

· upoznavawe sa nadle`nim slu`bama zadu`enim za kontrolu

· upoznavawe metoda kontrole kvaliteta mesa i proizvoda 

· upoznavawe zna~aja kontrole proizvoda u mesnoj industriji (za{tita zdravqa potro{a~a)

· omogu}avawe pravilne kontrole kvaliteta sirovina i proizvoda mesne industrije

· upoznavawe sa nadle`nim slu`bama zadu`enim za kontrolu

· upoznavawe metoda kontrole kvaliteta mesa i proizvoda 

· upoznavawe zna~aja kontrole proizvoda u mesnoj industriji (za{tita zdravqa potro{a~a)

· omogu}avawe pravilne kontrole kvaliteta sirovina i proizvoda mesne industrije

· upoznavawe sa nadle`nim slu`bama zadu`enim za kontrolu

· upoznavawe metoda kontrole kvaliteta mesa i proizvoda 

· upoznavawe zna~aja kontrole proizvoda u mesnoj industriji (za{tita zdravqa potro{a~a)

· omogu}avawe pravilne kontrole kvaliteta sirovina i proizvoda mesne industrije

· upoznavawe sa nadle`nim slu`bama zadu`enim za kontrolu

· upoznavawe metoda kontrole kvaliteta mesa i proizvoda 

· upoznavawe zna~aja kontrole proizvoda u mesnoj industriji (za{tita zdravqa potro{a~a)

· omogu}avawe pravilne kontrole kvaliteta sirovina i proizvoda mesne industrije
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Upoznavawe sa zakonskim propisima i wihova primjena

- upoznavawe zna~aja kontrole proizvoda u mesnoj industriji (za{tita zdravqa potro{a~a)

- omogu}avawe pravilne kontrole kvaliteta sirovina i proizvoda mesne industrije

- upoznavawe sa nadle`nim slu`bama zadu`enim za kontrolu

- upoznavawe metoda kontrole kvaliteta mesa i proizvoda 
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	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1. Узорковање сировина

Ученик ће бити способан да :

-  објасни појам узорка-укратко

-  наброји опрему и уређаје који се користе за  

   узимање узорака
-  да упозна узорковање материјала за 

   микробиолошку анализу

2. Органолептичка контрола

Ученик ће бити способан да:

-  објасни органолептичку контролу-укратко
-  изврши оцјењивање пекарских производа овом    

   методом

-  објасни дегустацију-укратко 

-  предложи начине дегустације
3. Контрола сировина

Ученик ће бити способан да :

- наброји методе контроле брашна

- објасни контролу помоћних сировина

  (квасац, масноће,млијеко и сл.) -укратко
- објасни значај органолептичке контроле-укратко
4. Контрола квалитета пекарских производа

Ученик ће бити способан да :

- објасни узимање узорака -укратко
- наброји методе контроле квалитета

- укаже на неке примјере органолептичке контроле

- наведе установе које су надлежне 

- објасни начине контроле током производње-укратко 

5. Контрола квалитета тјестенина

Ученик ће бити способан да :

- наведе начине узимања узорака свјеже  

  тјестенине

- објасни узимање узорка у току сушења и 

  упаковане тјестенине-укратко
- објасни значај органолептичке контроле-укратко
- наведе установе које ће урадити потребне анализе
6. Контрола квалитета кондиторских производа

Ученик ће бити способан да :

- објасни узимање узорака-укратко
- објасни значај органолептичке контроле-укратко
- наведе установе надлежне за одређене анализе 


	Јединица 1.

· користи стручну литературу

· објасни појам узорковања

· организује посјету мјесту гдје се може видјети узимање

· видјети и извршити узимање узорака (клаонице, продајна мјеста и сл.)

· показати неке правилнике по којима се врши контрола

користити видео-снимке-  користити стручну литературу

-  објаснити појам узорковања

-  организује посјету мјесту гдје се може  

   видјети узимање узорака  
-  користити видео-снимке

-провјерити ИСА (индувидуално слушно помогало) и користити ГСА (групно   слушно помогало)

-водити рачуна о индивидуалним могуцностима ученика

-користити методе:разговора, комбинована, демонстрације
-користити методе дактилологије и гестовног језика

-кориговати неправилан изговор појединих ријечи и израза

-објаснити непознате ријечи и изразе

Јединица 2.

- користити стручну литературу

- објаснити појам органолептичке контроле

- демонстрирати органолептичке анализе

- организовати посјете радионицама и  

  продајним центрима у   

  току дегустациуја  

 -провјерити ИСА (индувидуално слушно помогало) и користити ГСА (групно   слушно помогало)

-водити рачуна о индивидуалним могуцностима ученика

-користити методе:разговора, комбинована, демонстрације, 
-користити методе дактилологије и гестовног језика

-кориговати неправилан изговор појединих ријечи и израза

-објаснити непознате ријечи и изразе

Јединица 3.

- објасни начин органолептичке контроле  

  брашна

- објасни начине контроле воде,квасца,  

   млијека. и других.

- презентује предности и  недостатке при  

  органолептичкој контроли

-провјерити ИСА (индувидуално слушно помогало) и користити ГСА (групно   слушно помогало)

-водити рачуна о индивидуалним могуцностима ученика

-користити методе:разговора, комбинована, демонстрације, 
-користити методе дактилологије и гестовног језика

-кориговати неправилан изговор појединих ријечи и израза

-објаснити непознате ријечи и израз

Јединица 4.

- објаснити узорковање производа,током  

  производње и готових 

- објаснити правилан избор установе за  

  одређену контролу

- навести најчешће методе 

-провјерити ИСА (индувидуално слушно помогало) и користити ГСА (групно   слушно помогало)

-водити рачуна о индивидуалним могуцностима ученика

-користити методе:разговора, комбинована, демонстрације, 
-користити методе дактилологије и гестовног језика

-кориговати неправилан изговор појединих ријечи и израза

-објаснити непознате ријечи и изразе

Јединица 5:

- објаснити специфичности узорковања  

  тјестенина

- указати на установе које су надлежне 

- објаснити значај органолептичке контроле

-провјерити ИСА (индувидуално слушно помогало) и користити ГСА (групно   слушно помогало)

-водити рачуна о индивидуалним могуцностима ученика

-користити методе:разговора, комбинована, демонстрације, 
-користити методе дактилологије и гестовног језика

-кориговати неправилан изговор појединих ријечи и израза

-објаснити непознате ријечи и изразе

Јединица 6 :

- објаснити начине узорковања

- упознати ученике са избором надлежне  

   установе 

-организовати дегустацију 
-провјерити ИСА (индувидуално слушно помогало) и користити ГСА (групно   слушно помогало)

-водити рачуна о индивидуалним могуцностима ученика

-користити методе:разговора, комбинована, демонстрације, 
-користити методе дактилологије и гестовног језика

-кориговати неправилан изговор појединих ријечи и израза

-објаснити непознате ријечи и изразе



	Интеграција

	

	Извори

	- стручна литература

- графофолије

- Интернет

- проспекти

- шеме

- правилници о контроли квалитета

	Оцјењивање:

· Начин: у школи

· Ученици морају унапријед бити упознати са методама и критеријумима оцјењивања

· Ученици морају остварити најмање 50% свих дефинисаних резултата учења у свим одабраним техникама оцјењивања

· Важност техника оцјењивања процентуално исказана

       Разрада техника оцјењивања:

1. Портфолио (важност 20%)-збирка ученичких радова коју чине:
· графички радови по тематским цјелинама, на хамеру,формат А3 и А4
2. Интервју ( важност 40%)
· оцјењивање резултата учења путем вербалног испитивања
· вербално испитивање се заснива на принципу "један на један"
· оцјењивање може бити од стране колега-ученика или од стране наставника
· оцјењивање учешћа ученика у дискусији на одређену тему из модула
· оцјењивање идеја ученика за одређене теме
3. Тест на крају модула ( важност 40%)

· обавезна метода
· користити: задатке-питања досјећења, алтернативне задатке-питања, задатке вишеструког избора.
· питањима треба да се провјере резултати учења тематских цјелина
· број питања је 10
· тест на крају модула може бити различито структуиран што зависи од садржаја
                                          ПЛАН ОЦЈЕЊИВАЊА

Бр.

т.ј.

                Наслов 

  тематске   јединице

   Интервју

 Портфолио

Тест на крају 

       модула

1.
2.

3.

4.

6.

7.

Узорковање сировина

Органолептичка контрола

Контрола сировина

Контрола квалитета пекарских производа

Контрола квалитетa тјестенина

Контрола квалитета кондиторских производа

*
*

*

*

*

*

* 

*

*

 Важност

     40 % 

     20%
     40 %
                                            ПРОЛАЗНОСТ :
· Довољан           ( 2 )    51 - 60 %
· Добар                  ( 3 )     61 -  80  %
· Врлодобар       ( 4 )    81 -  90 %
· Одличан             ( 5 )    91 - 100  %
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