	СТРУКА (назив):
	Хемија, неметали и графичарство

	Занимање (назив):
	Хемијски оператер

	Предмет (назив):
	Практична настава

	Опис (предмета):
	Стручна пракса

	Модул (наслов):
	Производња керамике 5

	Датум:
	 
	Шифра:
	 
	Редни број:
	10

	Сврха :

	Оспособљавање ученика да самостално израђују керамичке производе.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Усвојена знања и мануелне способности из практичне наставе, модул 1, 2,3,4,5,6,7,8,9.

	Циљеви:

	-разумјевање утицаја режима печења на квалитет керамичких производа,
-оспособљавање за анализу грешака насталих усњед неправилног печења керамичких производа,
-праћење параметара печења керамичких производа,

-оспособљавање за руковање машинама и опремом,

-развијање правилног односа према опреми,

-примјена прописа заштите на раду.
-развијање говора, проширивање и богаћење рјечника

	Јединице

	1.Пуњење и пражњење пећи
2.Контрола температурног режима у пећи

3.Класирање

	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1.Пуњење и пражњење пећи

Ученик ће бити способан да:

-пакује предмете на вагонете према асортиману;
-пуни пећ потискивањем вагонета;

-извлачи вагонете из пећи.

2.Контрола температурног режима у пећи

Ученик ће бити способан да:

-прати температурни режим печење;

-очитава температуре у пећи и пореди са заданим температурама.

3.Класирање
Ученик ће бити способан да:

-анализира грешке при печењу;
-класира готове производе ( ручно и аутоматски).

	Јединица 1
-Показати правилно паковање предмета на вагонете ( ручно и аутоматско).

-Показати рад повлачно-потисног уређаја за вагонете.
-Провјерити ИСА (индувидуално слушно помогало) 
-Водити рачуна о индивидуалним могућностима ученика
-Користити методе дактилологије и гестовног језика

-Кориговати неправилан изговор појединих ријечи и израза

-Објаснити непознате ријечи и изразе

Јединица 2.
-Објаснити утицај температуре печење по асортиману.

-Објаснити важност задатог температурног режима за квалитет производа.
-Провјерити ИСА (индувидуално слушно помогало) 
-Водити рачуна о индивидуалним могућностима ученика
-Користити методе дактилологије и гестовног језика

-Кориговати неправилан изговор појединих ријечи и израза

-Објаснити непознате ријечи и изразе

Јединица 3.

-Показати карактеристичне грешке при печењу.

-Примјенити стандарде за класирање готовох производа.
-Провјерити ИСА (индувидуално слушно помогало) 
-Водити рачуна о индивидуалним могућностима ученика
-Користити методе дактилологије и гестовног језика

-Кориговати неправилан изговор појединих ријечи и израза

-Објаснити непознате ријечи и изразе

	Интеграција

	

	Извори

	-одобрени уџбеници

-стручна литература

-индустријски погон

	Оцјењивање

- ученици се оцијењују у школској радионици,

- ученици морају бити унапријед упознати са методама и критеријумима оцјењивања

- ученици морају имати способност демонстрације одређених вјештина

- важност одређених вјештина унутар модула је дата у табели

- ученици морају савладати најмање 50% свих резултата учења у свим одабраним методама

Разрада метода:

1. Тест практичних вјештина:

- оцјењивање је доказ разумијевања и способности  демонстрације одређених вјештина.

2. Дневник рада

-представља индивидуалне биљешке гдје ученици уписују своје искуство учења по модулима

- представља збирку која садржи материјал (скице, шеме, цртежи, узорци) на којем је ученик радио у одређеном временском периоду

- своје радове ученик може да користи при усменом испиту тесту практичних вјештина

Обухвата преглед: - графичких радова, скица и цртежа

                                - реализованих производа или полупроизвода

                                - основних конструкција

Важност:

- Тест практичних вјештина                              60%

- Дневник рада                                                    40%

Пролазност:

Довољан          (2)                51-60%

Добар               (3)                61-80%

Врло добар      (4)                81-90%

Одличан          (5)                 91-100%
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