Прилог 1

Такмичарска дисциплина: Припремање барског пића – коктела
Тема: Припремање коктела по избору
Пропозиције за такмичење:
У овој дисциплини могу се такмичити ученици занимања:
1. конобар, 
2. угоститељски техничар и 
3. угоститељско-кулинарски техничар.
Екипу чини један ученик и ментор. Школа домаћин обезбјеђује инвентар потребан за припрему барских пића (чаше, шејкер, мјерице, цједиљку, сламке), воћне сирупе (од бадема, кокоса, нара, јагоде...)  и  сокове (природне и газиране).
Потребно је да такмичари:

1. обезбједе воће за декорацију и пиће по жељи (алкохолно или безалкохолно), ако је потребно за коктел;
2. доносу рецептуру за коктел одштампану у три примјерка, коју дају Комисији на увид (без имена ученика и назива школе),
3. дођу у прописаној униформи.
Комисију чине три члана:
1. професионални угоститељ, као предсједник Комисије,
2. два члана професора, именована жријебом.
Такмичари су дужни доћи у прописаној униформи.
ОЦЕЊИВАЧКИ ЛИСТИЋ ЗА ПРИПРЕМУ БАРСКИХ ПИЋА
	
	БРОЈ ОСВОЈЕНИХ БОДОВА
	БОДОВАЊЕ

	1. СТРУЧНИ РАД

(Презентацијја пића у флашама, манипулација ледом и барским инвентаром, сипање пића у мерицу и шејкер)
	
	0-30

	2. ИЗГЛЕД ПИЋА

(Хармониа боја и декорација)
	
	0-20

	3. УКУС И АРОМА

(Хармониа укуса, да не преовладава одређена врста пића)
	
	0-20

	4. ВРЕМЕНСКА ГРАНИЦА
(Да ли је бармен поштовао допуштено вријеме за припрему пића ~ 5-7 минута)
	
	0-10

	5. ОПШТИ УТИСАК
(Изглед бармена, вјештина у припреми барског пића)
	
	0-20

	
	Укупно:
	Укупно: 100 бодова


Ученик: ___________________


Члан жирија: ______________________

