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	Сврха 

	Модул омогућава усвајање теоријских знања из области производње дјечије хране и хране намијењене посебним захтјевима људи за исхраном-дијететске.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Знања стечена из предмета познавање сировина, хигијена и контрола,технолошке операције,прехрамбена технологија,хемија и биологија

	Циљеви

	-стицање знања о специфичностима производње дјечије хране
-упознавање са захтјевима за посебном технологијом
-стицање знања о потреби високог квалитета сировина
-упознавање са санитарним условима производње
-упознавање ученика са хемијским саставом дјечије хране
-стицање знања о врстама дјечије хране у производњи
-упознавање ученика са карактеристикама дијететских производа
-развијање свијести о значају правилног вођења технолошког процеса
-стицање знања о употреби машина и уређаја
-омогућава стицање знања о потребним хигијенским условима

	Теме 

	1.Општи принципи производње дјечије хране
2.Дехидрисани производи за исхрану дјеце од 0-6 мјесеци живота
3.Дехидрисани производи за исхрану дјеце од 6-12 мјесеци живота
4.Каше за исхрану дјеце
5.Дијететски производи

	Тема 
	Исходи учења
	Смјернице за наставнике

	
	Знања 
	Вјештине 
	Личне компетенције
	

	
	Ученик је способан да:
	

	1.Општи принципи производње дјечије хране
	-дефинише дјечију храну
-објасни разлоге индустријске производње дјечије хране
-наведе специфичности производа
-дефинише захтјеве у погледу избора и квалитета сировина
-дефинише захтјеве у погледу примјењених поступака и операција у току вођења технолошког поступка
-дефинише специјалне захтјеве у погледу хигијенско санитарних мјера

 
	-разумије специфичну врсту индустријских производа
-препознаје разлоге који доводе до потребе за исхраном дјеце индустријски произведеном храном
-разумије специјалне захтјеве у погледу избора и квалитета сировина
-уочава поступке и операције,као и методе конзервисања које нису за препоруку
-разумије потребан степен хигијене у процесу 
-примјењује стечена знања у могућим ситуацијама


	-показује способност повезивања знања
-судјелује активно у дискусији
-изводи закључке и наводи примјере из ситуација у околини
-износи властита мишљења и аргументује
-разумије и користи стручне термине
-показује заинтересованост за нова знања и вјештине
-одговорно приступа самосталном и раду у групи  
-комуницира на матерњем и страном језику
-користи информационе технологије
-еколошки је освијештен








-показује способност повезивања нових са претходним знањима
-судјелује активно у разговору
-наводи примјере сходно теми из окружења
-изводи закључке из изложеног наставног градива
-предлаже нове рецептуре
-служи се стручном терминологијом
-показује заинтересованост за нова знања и вјештине
-одговорно приступа самосталном и раду у групи  
-комуницира на матерњем и страном језику
-показује елементе информатичке писмености
-испољава еколошки прихватљиве ставове





-показује способност повезивања нових са претходним знањима
-дискутује
-наводи примјере сходно теми из окружења
-изводи закључке из изложеног наставног градива
-предлаже нове рецептуре
-служи се стручном терминологијом
-показује заинтересованост за нова знања и вјештине
-одговорно приступа самосталном и раду у групи  
-комуницира на матерњем и страном језику
-користи савремене технологије
-поступа еколошки прихватљиво сходно могућностима














-показује способност повезивања нових са претходдним знањима
-предлаже нове рецептуре
-изводи закључке о заступљености производа на тржишту
-процјењује оправданост употребе каша у исхрани дјеце
-разумије стручне термине и користи их у комуникацији
-показује иницијативу за унапређење знања и вјештина
-одговорно и савјесно приступа самосталном и раду у групи
-комуницира на матерњем и страном језику
-користи информационе технологије
-поступа на еколошки прихватљив начин сходно могућностима
-показује способност повезивања нових са претходним знањима
-активно судјелује у разговору
-изводи закључке о заступљености производа на тржишту
-предлаже нове рецептуре
-користи стручне термине
-показује иницијативу за унапређење знања и вјештина
-одговорно и савјесно приступа самосталном и раду у групи
-комуницира на матерњем и страном језику
-показује информатичку писменост и користи савремене технологије
-еколошки је освијештен и поступа сходно могућностима
	-користити уџбеник и другу стручну литературу
-дефинисати врсту производа и популацију којој је намијењена
-објаснити разлоге индустријске производње дјечије хране
-објаснити разлоге специфичности производа
-дефинисати услове које морају испињавати сировине за производњу дјечије хране
-дефинисати услове  за извођење поједних технолошких операција и поступака технолошког процеса производње дјечије хране
-дефинисати хигијенско-санитарне услове производње дјечије хране
-користити паметну таблу,видео записе
-користити стручне и пригодне часописе,као и медицинску литературу за лакше разумијевање принципа исхране дјеце
-одабрати садржаје за стицање трајнијих знања и вјештина
-предложити активне наставне методе

	2.Дехидрисани производи за исхрану дјеце од 0-6 мјесеци живота
	 -дефинише дехидрисане производе
-наброји производе на бази млијека
-објасни процес производње дехидрисаних производа на бази млијека
-наброји и објасни производе на бази жита
-наброји и објасни производе на бази угљених хидрата
-наброји и објасни производе на бази куваног жита
-објасни услове које мора испуњавати амбалажа за паковање дехидрисаних производа
-дефинише услове складиштења дехидрисаних производа

	-уочава асортиман производа за исхрану дјеце од 0-6 мјесеци живота
-разумије процес производње дехидрисаних производа
-уочава разлике и сличности у производњи различитих производа
-разумије важност правилног избора амбалаже
-разумије услове складиштења дехидрисаних производа
-правилно зна да припреми производ за конзумирање
-препознаје производ на тржишту
 
	
	-користити уџбеник и другу стручну литературу
-објаснити медицинске аспекте исхране дјеце 
-табеларно приказати хемијски састав
-табеларно приказати врсте производа
-објаснити поступке добијања дехидрисаних производа
-шематски приказати технолошке процесе производње
-објаснити захтјеве при избору амбалаже
-дефинисати услове складиштења
-објаснити начин припреме дехидриданих производа за конзумирање
-користити огледна средства по избору,паметну таблу,проспекте,графофолије
-користити стручне и пригодне часописе,као и медицинску литературу 
-одабрати садржаје који ће омогућити стицање трајних знања,вјештина и навика
-предложити активне наставне методе према тренутним могућностима



	3.Дехидрисани производи за исхрану дјеце од 6-12 мјесеци живота
	-наброји врсте дехидрисаних производа за исхрану дјеце наведеног узраста
-објасни потребе дјеце за појединим хранљивим материјама
-дефинише дехидрисане производе на бази жита и поврћа
-објасни технолошки процес производње 
-дефинише дехидрисане производе на бази жита и воћа
-објасни технолошки процес производње
-објасни захтјеве у погледу избора амбалаже и услова складиштења
-објасни начин и важност декларисања производа за исхрану дјеце
-опише начине увођења нових врста хране у исхрану,правила,алергене и препоруке

	-разумије различите потребе у погледу хранљивих материја дјеце од 6-12 мјесеци 
-уочава важност примјене принципа
правилне исхране
-разумије технолошке процесе и захтјеве у погледу сировинског састава и хигијенских мјера
-уочава сличности и разлике у процесима
-разумије правилан избор амбалаже и начина складиштења
-уочава специфичне захтјеве у погледу декларисања дјечије хране 
-правилно изводи поступак припреме производа за конзумирање
-препознаје производ на тржишту
-разумије важност поштовања  правила при увођењу нових врста намирница у исхрану,као и могуће грешке 
-примјењује знања у могућим ситуацијама

	
	-користити уџбеник и другу стручну литературу
-објаснити потребе дјеце за хранљивим материјама у наведеном узрасту
-шематски приказати врсте производа и технолошки процес производње
-нагласити специфичне  захтјеве производње
-користити додатну  стручну литературу за исхрану дјеце са медицинског и нутриционистичког аспекта
-табеларно приказати вријеме увођења појединих намирница у исхрану,као и начине увођења,могуће алергене и сл.
-на узорцима производа објаснити начин декларисања производа за исхрану дјеце
-објаснити начин припреме производа за конзумирање
-користити слике,проспекте,шеме,часописе ,
паметну таблу и др.
-анализирати асортиман производа за исхрану дјеце на тржишту
-одабрати садржаје који ће омогућити стицање трајних знања,вјештина и навика
-предложити активне наставне методе према тренутним могућностима





	4.Каше за дјецу
	-дефинише кашу
-наброји сировински састав
-дефинише финохомогенизиране  каше (до 6 мјесеци)
-дефинише пасиране каше (6-9 мјесеци)
-дефинише каше са ситним комадима(9-12)
-објасни технолошки процес производње каша
-наброји врсте амбалаже  и услове складиштења
-објасни начин термичке обраде
-опише начин декларисања каша

	-разумије врсту производа
-уочава разлике између производа и разлоге различитог степена уситњености
-разумије технолошки процес,технолошке операције и поступке
-препознаје начине конзервисања и режиме
-уочава различиту грамажу каша и разлоге
-уочава декларисане податке
-препознаје производе на тржишту

	
	-користити уџбеник и другу стручну литературу
-шематски приказати врсте производа и технолошки процес производње
-нагласити специфичне  захтјеве производње
-указати на различит степен уситњавања садржаја каша и разлоге
-објаснити поступке термичке обраде,амбалажу и услове чувања,рок трајања,употреба
-на узорцима производа објаснити начин декларисања каша за исхрану дјеце
-користити слике,проспекте,шеме,часописе ,
паметну таблу и др.
-анализирати асортиман каша за исхрану дјеце на тржишту
одабрати садржаје који ће омогућити стицање трајних знања,вјештина и навика
-предложити активне наставне методе према тренутним могућностима

 

	5.Дијететски производи
	дефинише дијететске производе
-дефинише утицај на исхрану појединих категорија становништва
-наведе подјелу према здравственим захтјевима
-наведе производе за различите категорије становништва-према старосној доби и специфичним условима
-наведе подјелу према врсти сировина










	-разумије специфичности производа 
-уочи категорије становништва са посебним захтјевима у погледу исхране
-наброји врсте производа и разлоге употребе
-наведе примјере из непосредног окружења
-процијени заступљеност производа на тржишту 
-препознаје производе на тржишту

	
	-користити уџбеник и другу стручну литературу
-објаснити појам дијететских птроизвода
-шематски приказати заступљеност појединих хранљивих састојака
-објаснити потребу за производњом
-указати на мјесто дијететских производа у нашој производњи у односу на свјетску
--користити слике,проспекте,шеме,часописе ,
паметну таблу и др.
-анализирати асортиман производа на тржишту
-организовати посјету продајном мјесту „здраве хране“
-планирати дегустацију у оквиру наставе
-предложити активне наставне методе:посјетилац у разреду,групни рад


	Интеграција

	Интеграције се остварују са модулима практичне наставе,технолошких операција,биохемије,анализе и контроле квалитета намирница,прехрамбене технологије,страног језика,математике  и српског језика.

	Извори
Уџбеник одобрен од стране Министарства просвете и културе Републике Српске
-стручна литература из области прехрамбене технологије
-стручна литература из сродних наука
-шеме , табеле,графофолије
слике,проспекти и др материјали
-Интернет,паметна табла
-видео записи,часописи
-узорци производа

	

	Оцјењивање

	 
	   Оцјењивање се врши у складу са Законом о средњем образовању и васпитању и Правилником о оцјењивању ученика у настави и полагању испита у средњој      к   о школи.
   О техникама и критеријумима оцјењивања,ученика треба упознати на почетку изучавања модула.















