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	Модул омогућава стицање стручно теоретских знања о врстама сировина и технолошким  процесима прераде маслине и соје, те значају њихових  производа .


	Специјални захтјеви / Предуслови

	

	Циљеви

	-  стицање основних знања о особинама и хранљиве вриједности маслине и соје 

- стицање основних знања  квалитету маслине и соје
- стицање знања о значају и начинима прераде маслине и соје
- стицање основних знања о технолошким процесима прераде маслине и соје
- развијање свијести о значају прераде  и употребе њихових производа 
- развијање свијести о њиховом  значају за здравље човјека

- развијање свијести о правилном избору и примјени машина и уређаја


	Јединице

	1. Прерада маслине 

2. Прерада соје

	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1. Прерада маслине 

Ученик ће бити способан да:
- наброји основне карактеристике маслине

- дефинише хемијски састав маслине

- наброји начине прераде маслине 

- дефинише и наброји врсте производа од маслине

- објасни технолошке процесе производње 

   различитих производа од маслине

- објасни значај прераде маслине и производа од 

   маслине 

- објасни значај маслине и производа за здравље                                                                                           
  човјека
- дефинише оцјену квалитета производа од маслине 
1. Прерада соје
Ученик ће бити способан да:

- наброји основне карактеристике соје

- дефинише хемијски састав соје

- наброји начине прераде соје

- дефинише и наброји врсте производа од соје

- објасни технолошке процесе производње 

   различитих производа од соје

- објасни значај прераде соје и производа од 

   соје 

- објасни значај соје и производа за здравље                                                                                           
  човјека

- дефинише оцјену квалитета производа од соје

	Јединица 1. 
- дефинисати основне карактеристике маслине

- табеларно приказати и објаснити хемијски састав маслине

- дефинисати и објаснити начине прераде маслине

- дефинисати врсте производа од маслине

- шематски приказати и објаснити технолошке процесе производње различитих производа од маслине

- објаснити значај прераде маслине и њених производа за здравље човјека.

- дефинисати услове за оцјену квалитета по Правилнику

-  приједлог активних наставних метода:

   групни рад и центри учења
Јединица 2. 

- дефинисати основне карактеристике соје

- табеларно приказати и објаснити хемијски састав соје

- дефинисати и објаснити начине прераде соје

- дефинисати врсте производа од соје

- шематски приказати и објаснити технолошке процесе производње различитих производа од соје

- објаснити значај прераде соје и њених производа за здравље човјека.

- дефинисати услове за оцјену квалитета по Правилнику

-  приједлог активних наставних метода:

   групни рад и центри учења


	Интеграција

	

	Извори

	- стручна литература

- шеме, слике, табеле

- Правилник о квалитету

- производни погони

- Интернет

	Оцјењивање

	У складу с Правилником.  
                                                                                                                                                                                                                

	Подкомисија која је припремила модул

	Рада Чичић

	Измјене модула: датум, комисија

	

	Напомена


