	Струка (назив):
	ПОЉОПРИВРЕДА И ПРЕРАДА ХРАНЕ

	Занимање (назив):
	ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР 

	Предмет (назив):
	ПРАКТИЧНА НАСТАВА

	Опис (предмета):
	Стручна пракса

	Модул (наслов):
	Радна  етика

	Датум:  
	Август, 2020. године
	Шифра:
	 
	Редни број:
	01

	Сврха 

	Модул ће омогућити  ученику да се упозна са хигијенским и технолошким условима у погонима прехрамбене индустрије и развије свијест о стварању сигурне и хигијенски чисте средине.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Познавање градива Биологија и Хемија

	Циљеви

	-упознавање са радним мјестом и струком

-упознавање са условима рада у прехрамбеној индустрији

-развијање радних навика и дисциплине

-развијање техничке културе према машинама и уређајима

-развијање хигијенских навика на радном мјесту

-схватање значаја заштите на радном мјесту

-упознавање са распоредом просторија у погону

-организација посла

-комуникација у групи

	Теме 

	1. Принципи радне етике

2. Заштита на раду и прва помоћ

	Тема 
	Исходи учења
	Смјернице за наставнике

	
	Знања 
	Вјештине 
	Личне компетенције
	

	
	Ученик је способан да:
	

	1.Принципи радне етике
	· упозна основне техничко -технолошке услове у погонима
· наброји основне хигијенско санитарне мјере у    

погонима


	· препозна распоред опреме и помоћних просторија

· користи чисту радну одјећу и обућу према условима  производње
· проводи мјере заштите радне и животне средине
	· савјесно, одговорно, уредно и прецизно обавља повјерене послове,

· ефикасно организује вријеме,

· испољи позитиван однос према значају спровођења санитарних прописа, стандарда и осталих важећих стандарда у свим фазама производње,

· испољи позитиван однос према значају функционалне и техничке исправности машина и уређаја у индустрији,

· испољи љубазност, комуникативност, предузимљивост, ненаметљивост и флексибилност у односу према сарадницима, 

· испољи позитиван однос према професионално-етичким нормама и вриједностима, 

· комуницира на матерњем и страном језику,

· развија способност самосталног у рада као и рада у пару и групи,

· одговорно се односи према радној и животној средини.


	Наставник ће:

· организовати обилазак погона

· користити законске прописе -Правилник

· указивати на значај тимског рада

· демонстрирати употрбу радне одјеће

· организовати посјете сајмова хране и пића



	2.Заштита на раду и прва помоћ

	· познаје законске прописе из области заштите на раду
· наброји основне мјере ХТЗ и ППЗ

· препозна оспособљеност за рад

· предложи мјере за   унапријеђење своје радне  околине
	· употреби лична заштитна средства

· укаже према потреби прву помоћ
· организује пружање прве помоћи-позив стручне службе

·  планира начине пружања прве помоћи


	
	Наставник ће:

· користити Закон о ХТЗ и ППЗ

· демонстрирати употребу личних заштитних  

средстава

· користити приручник за пружање прве помоћи

· организовати предавање од стране стручног  

особља

· користити цртеже и фотографије

· демонстрирати пружање прве помоћи



	Интеграција

	Са модулима стручних предмета 

	Извори

	· Уџбеник одобрен од стране Министарства просвјете и културе Републике Српске,
· Друга стручна и теоријска литература,
· Средства за одржавање хигијене,
· Средства за ХТЗ заштиту,
· Средства за ППЗ,
· Радна одјећа и обућа,
· Материјал за пружање прве помоћи,
· Фотографије и шеме,
· Стручно лице,

·  Правилници.

	Оцјењивање

	Оцјењивање се врши у складу са Законом о средњем образовању и васпитању и Правилником о оцјењивању ученика у настави и полагању испита у средњој школи. О техникама и критеријима оцјењивања ученике треба упознати на почетку изучавања модула.



	Струка (назив):
	ПОЉОПРИВРЕДА И ПРЕРАДА ХРАНЕ

	Занимање (назив):
	ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР 

	Предмет (назив):
	ПРАКТИЧНА НАСТАВА

	Опис (предмета):
	Стручна пракса

	Модул (наслов):
	МЈЕРНИ ИНСТРУМЕНТИ– ЗАЈЕДНИЧКИ МОДУЛ

	Датум: 
	Август, 2020. године
	Шифра:
	 
	Редни број:
	02

	Сврха 

	Модул ће омогућити ученику препознавање и избор мјерних инструмената према параметрима које је потребно мјерити.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Познавање градива стручних предмета и претходног модула

	Циљеви

	-оспособљавање за руковање и очитавање на инструментима за мјерење температуре,притиска и 
 релативне влажности

-оспособљавање за контролу параметара у условима складиштења и технолошког процеса

-развијање прецизности при мјерењу

-повезивање теретских знања са практичним радом

-развијање креативности и одговорности

	Теме 

	1.Параметри у условима технолошког процеса и складишта

2.Рад на одржавању мјерних инструмената

	Тема 
	Исходи учења
	Смјернице за наставнике

	
	Знања 
	Вјештине 
	Личне компетенције
	

	
	Ученик је способан да:
	

	1.Параметри у условима технолошког процеса и складишта
	· наброји параметре који се контролишу у току  производње и складиштења
· дефинише потребне услове за складиштење

	· изврши мјерење температуре на обичним термометрима и термостатским регулаторима

· очита притисак у погонима на одговарајућим уређајимма
· очита релативну влажност

	· савјесно, одговорно, уредно и прецизно обавља повјерене послове,

· ефикасно организује вријеме,

· испољи позитиван однос према значају спровођења санитарних прописа, стандарда и осталих важећих стандарда у свим фазама производње,

· испољи позитиван однос према значају функционалне и техничке исправности машина и уређаја у индустрији,

· испољи љубазност, комуникативност, предузимљивост, ненаметљивост и флексибилност у односу према сарадницима, 

· испољи позитиван однос према професионално-етичким нормама и вриједностима, 

· комуницира на матерњем и страном језику,

· развија способност самосталног у рада као и рада у пару и групи,

· одговорно се односи према радној и животној средини

	Наставник ће:

· показати појединачно разне врсте мјерних инструмената

· вјежбати рад са поменутим инструментима

· користити постојећу опрему

· указати на утицај појединих параметара на квалитет ускладиштене робе

· организовати групни и индивидуални рад ученика

	2.Рад на одржавању мјерних инструмената 
	· наброји поступке за одржавање мјерних  

инструмената

· планира вријеме и начин одржавања мјерних  инструмената

	· рукује вагама за мјерење

· одржава мјерне инструменте


	
	Наставник ће:

· организовати обилазак погона прехрамбене индустрије

· користити проспекте о начину одржавања мјерних инструмената

· дефинисати вријеме и организовати  одржавања мјерних инструмената

· користити постојећу опрему за одржавање

· организовати групни и индивидуални рад  ученика

	Интеграција

	Са модулима стручних предмета 

	Извори

	· Уџбеник одобрен од стране Министарства просвјете и културе Републике Српске,
· Друга стручна и теоријска литература,
· Мјерни инструменти за мјерење температуре;притиска и релативне влажности,
· Средства за одржавање,
· Фотографије и шеме,
· Стручно лице,
· Правилници.

	Оцјењивање

	Оцјењивање се врши у складу са Законом о средњем образовању и васпитању и Правилником о оцјењивању ученика у настави и полагању испита у средњој школи. О техникама и критеријима оцјењивања ученике треба упознати на почетку изучавања модула.



	Струка (назив):
	ПОЉОПРИВРЕДА И ПРЕРАДА ХРАНЕ

	Занимање (назив):
	ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР 

	Предмет (назив):
	ПРАКТИЧНА НАСТАВА

	Опис (предмета):
	Стручна пракса

	Модул (наслов):
	Припрема за рад– ЗАЈЕДНИЧКИ МОДУЛ

	Датум: 
	Август, 2020. године
	Шифра:
	 
	Редни број:
	03

	Сврха 

	Модул ће омогућити ученику упознавање и оспособљавање за примарне активности(радње) у прехрамбеној индустрији.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Познавање градива стручних предмета и претходних модула

	Циљеви

	- оспособљавање ученика за употребу основног прибора

- развијање вјештина избора и примјене основног прибора

- оспособљавање за контролу параметара исправности машина

- развијање вјештина рада на вагама различитих типова и капацитета

- повезивање теоретских знања са практичним радом 

- развијање свијести о значају контроле

- развијање основних вјештина технолoшког процеса

- развијање креативности код ученика 

- развијање прецизности при разним процесима

	Теме 

	1.  Основне вјештине мануелног рада

2.  Контрола исправности машина

	Тема 
	Исходи учења
	Смјернице за наставнике

	
	Знања 
	Вјештине 
	Личне компетенције
	

	
	Ученик је способан да:
	

	1.Основне вјештине мануелног рада
	· дефинише потребне услове за складиштења

· 
	· примјени основни прибор у припремним  операцијама

· изведе мјерење температуре и влаге у условима  складиштења

· провјери тачност ваге и изврши дотјеривање тачности

· изведе вагање на вагама разних врста
·  изведе одржавање и чишћење радних површина вага   и простора
· рукује вагама за мјерење

·  одржава мјерне инструменте


	· савјесно, одговорно, уредно и прецизно обавља повјерене послове,

· ефикасно организује вријеме,

· испољи позитиван однос према значају спровођења санитарних прописа, стандарда и осталих важећих стандарда у свим фазама производње,

· испољи позитиван однос према значају функционалне и техничке исправности машина и уређаја у индустрији,

· испољи љубазност, комуникативност, предузимљивост, ненаметљивост и флексибилност у односу према сарадницима, 

· испољи позитиван однос према професионално-етичким нормама и вриједностима, 

· комуницира на матерњем и страном језику,

· развија способност самосталног у рада као и рада у пару и групи,

· одговорно се односи према радној и животној средини
	Наставник ће:

· демонстрирати примјену основног прибора 
кроз рад

· вјежбати рад са поменутим инструментима

· демонстрирати одржавање основног прибора 
с посебним освртом на ваге

· извести припрему сировина за вагање

· користити стручну литературу



	2.Контрола исправности машина
	· објасни значај исправности уређаја

· укаже на неисправност уређаја


	· изведе контролу исправности уређаја


	
	Наставник ће:

· организовати обилазак неке од радионица у 
прехрамбеној индустрији

· демонстрирати контролу исправности  

уређаја

· пратити рад ученика

· користити проспекте и стручну литературу



	Интеграција

	Са модулима стручних предмета 

	Извори

	· Уџбеник одобрен од стране Министарства просвјете и културе Републике Српске,
· Друга стручна и теоријска литература,
· Мјерни инструменти,
· Лабораторијски инвентар,
· Посуђе, ваге,
· Средства за одржавање хигијене,
· Уређаји за производњу прехрамбених производа.


	Оцјењивање

	Оцјењивање се врши у складу са Законом о средњем образовању и васпитању и Правилником о оцјењивању ученика у настави и полагању испита у средњој школи. О техникама и критеријима оцјењивања ученике треба упознати на почетку изучавања модула.



	Струка (назив):
	ПОЉОПРИВРЕДА И ПРЕРАДА ХРАНЕ

	Занимање (назив):
	ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР

	Предмет (назив):
	ПРАКТИЧНА НАСТАВА

	Опис (предмета):
	Стручна пракса

	Модул (наслов):
	ХЕМИЈСКА ЛАБОРАТОРИЈА

	Датум: 
	Август, 2020. године
	Шифра:
	 
	Редни број:
	04

	Сврха 

	Развијање практичних вјештина у хемијској лабораторији те упознавање са основним мјерним техникама,експерименталним радом и развијање систематичности, тачности,уредности и савјесности.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Познавање градива стручних предмета и претходних модула

	Циљеви

	- упознати ученике са основним лабораторијским прибором и посуђем те основним правилима    

  rада,мјера опреза и заштите

- омогућити ученицима развијање практичних вјештина неопходних за рад у лабораторији

- развијање креативности,самопоуздања и дисциплине

- омогућити ученицима да разумију и примјене стечено знање у струци

	Теме 

	1.  Правила рада,прибор,посуђе и мјерни инструменти

2.  Физичке методе одвајања смјеше

3.  Раствори

	Тема 
	Исходи учења
	Смјернице за наставнике

	
	Знања 
	Вјештине 
	Личне компетенције
	

	
	Ученик је способан да:
	

	1.Правила рада,прибор,посуђе и мјерни инструменти


	· препозна опасности у хемијској лабораторији
· препозна лабораторијски прибор,посуђе и    инструменте


	· користи лабораторијски прибор, посуђе и   

инструменте

· користи мјере опреза и заштите на раду
· мјери масу и запремину
· рукује хемикалијама


	· савјесно, одговорно, уредно и прецизно обавља повјерене послове,

· ефикасно организује вријеме,

· испољи позитиван однос према значају спровођења санитарних прописа, стандарда и осталих важећих стандарда у свим фазама производње,

· испољи позитиван однос према значају функционалне и техничке исправности машина и уређаја у индустрији,

· испољи љубазност, комуникативност, предузимљивост, ненаметљивост и флексибилност у односу према сарадницима, 

· испољи позитиван однос према професионално-етичким нормама и вриједностима, 

· комуницира на матерњем и страном језику,

· развија способност самосталног у рада као и рада у пару и групи,

· одговорно се односи према радној и животној средини
	Наставник ће:

· указати на потенцијалне опасности у   

хемијској лабораторији

· демонстрирати пружање прве   

помоћи/тровања, опекотине, струјни удар/

· показати лабораторијски прибор и посуђе
· демонстрирати употребу хемијског прибора  

и посуђа

· демонстрирати вагање на аналитичкој и 
техничкој ваги

· демонстрирати мјерење запремине

· демонстрирати рад са хемикалијама



	2.Физичке методе одвајања смјеше
	· наброји физичке методе одвајања смјеше

· предложи примјену метода
	· састави апаратуру за одређивање физичких метода
· предвиди кориштење појединих физичких метода у пракси


	
	Наставник ће:

· објаснити физичке методе одвајања

· демонстрирати састављање апаратуре

· показати начин рада и примјене



	3.Раствори
	· дефинише основна неорганска једињења

· дефинише Ph вриједност раствора


	· мјери pH вриједност раствора

· припреми различите растворе у заданом узорку
· одреди величине којима се изражава састав раствора 

· анализира топивост соли у води


	
	Наставник ће:

· објаснити врсте и грађу основних неорганских једињења/користити хемијске формуле и једначине/

· објаснити појам pH вриједности користећи   

једначине, графичке приказе, слике

· демонстрирати мјерење pH вриједности pH  

метром

· приказати графички приказ растворљивости  

соли у води

· објаснити хемијски рачун за припремање 
раствора

· демонстрирати припрему раствора

· објаснити израчунавање величина којима се 
изражава састав раствора у хемијској  

лабораторији

	Интеграција

	Са модулима стручних предмета 

	Извори

	·  Уџбеник одобрен од стране Министарства просвјете и културе Републике Српске,
· Друга стручна и теоријска литература,
· Опрема хемијске лабораторије.


	Оцјењивање

	Оцјењивање се врши у складу са Законом о средњем образовању и васпитању и Правилником о оцјењивању ученика у настави и полагању испита у средњој школи. О техникама и критеријима оцјењивања ученике треба упознати на почетку изучавања модула.



	Струка (назив):
	ПОЉОПРИВРЕДА И ПРЕРАДА ХРАНЕ

	Занимање (назив):
	ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР

	Предмет (назив):
	ПРАКТИЧНА НАСТАВА

	Опис (предмета):
	Стручна пракса

	Модул (наслов):
	ФИЗИЧКА  ЛАБОРАТОРИЈА

	Датум: 
	Август, 2020. године
	Шифра:
	 
	Редни број:
	05

	Сврха 

	Развијање практичних вјештина у физичкој  лабораторији те упознавање са основним мјерним техникама,експерименталним радом и развијање систематичности, тачности,уредности и савјесности.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Познавање градива стручних предмета и претходних модула

	Циљеви

	- упознати ученике са основним лабораторијским прибором и посуђем те основним правилима    

  rада,мјера опреза и заштите

- омогућити ученицима развијање практичних вјештина неопходних за рад у физичкој лабораторији

- развијање креативности,самопоуздања и дисциплине
- оспособљавање ученика за правилну органолептичку оцјену сировина
- развијање вјештине узорковања
- развијање вјештине примјене теоријског знања при практичном раду
- развијање свијести о важности правилног узорковања 
- развијање одговорности при раду


	Теме 

	1.  Правила рада, прибор, посуђе и мјерни инструменти

2.  Методе физичких анализа



	Тема 
	Исходи учења
	Смјернице за наставнике

	
	Знања 
	Вјештине 
	Личне компетенције
	

	
	Ученик је способан да:
	

	1.Правила рада,прибор,посуђе и мјерни инструменти


	· препозна карактеристике у физичкој лабораторији

· користи лабораторијски прибор, посуђе и   инструменте
· познаје основна правила физичке лаборатирије


	· користи мјере опреза и заштите на раду

· мјери масу и запремину

· рукује потребним прибором 
· препозна лабораторијски прибор,посуђе и   инструменте


	· савјесно, одговорно, уредно и прецизно обавља повјерене послове,

· ефикасно организује вријеме,

· испољи позитиван однос према значају спровођења санитарних прописа, стандарда и осталих важећих стандарда у свим фазама производње,

· испољи позитиван однос према значају функционалне и техничке исправности машина и уређаја у индустрији,

· испољи љубазност, комуникативност, предузимљивост, ненаметљивост и флексибилност у односу према сарадницима, 

· испољи позитиван однос према професионално-етичким нормама и вриједностима, 

· комуницира на матерњем и страном језику,

· развија способност самосталног у рада као и рада у пару и групи,
· одговорно се односи према радној и животној средини
	Наставник ће:

· указати на потенцијалне опасности у   

физичкој лабораторији

· демонстрирати пружање прве   

помоћи/тровања, опекотине, струјни удар/

· показати лабораторијски прибор и посуђе
· демонстрирати употребу постојећег прибора  

и посуђа

· демонстрирати вагање на аналитичкој и 
техничкој ваги

· демонстрирати мјерење запремине

· демонстрирати поступке чишћења физичке лабораторије



	2.Методе физичких анализа
	· наброји физичке методе одређивања у прехрамбеној индустрији

· предложи примјену метода
	· састави апаратуру за одређивање физичких метода
· предвиди кориштење појединих физичких метода у пракси


	
	Наставник ће:

· објаснити поједине физичке методе анализе

· демонстрирати састављање апаратуре

· показати начин рада и примјене



	Интеграција

	Са модулима стручних предмета 

	Извори

	·  Уџбеник одобрен од стране Министарства просвјете и културе Републике Српске,
· Друга стручна и теоријска литература,
· Опрема физичке лабораторије.


	Оцјењивање

	Оцјењивање се врши у складу са Законом о средњем образовању и васпитању и Правилником о оцјењивању ученика у настави и полагању испита у средњој школи. О техникама и критеријима оцјењивања ученике треба упознати на почетку изучавања модула.



	Струка (назив):
	ПОЉОПРИВРЕДА И ПРЕРАДА ХРАНЕ

	Занимање (назив):
	ПРЕХРАМБЕНИ ТЕХНИЧАР

	Предмет (назив):
	ПРАКТИЧНА НАСТАВА

	Опис (предмета):
	Стручна пракса

	Модул (наслов):
	МИКРОБИОЛОШКА ЛАБОРАТОРИЈА

	Датум: 
	Август, 2020. године
	Шифра:
	 
	Редни број:
	06

	Сврха 

	Развијање практичних вјештина у микробиолошкој лабораторији.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Познавање градива стручних предмета и претходних модула

	Циљеви

	· Упознавање са организацијом рада у микробиолошкој лабораторији
· Упознавање са лабораторијским прибором и опремом
· Руковање и одржавање лабораторијског прибора
· Упознавање ученика са врстама подлога
· Развијање свијести о мјерама опреза и заштите у микробиолошкој лабораторији
· Развијање рада у групи
       -     Развијање одговорности

	Теме 

	1. Посуђе и опрема у микробиолошкој лабораторији
2. Микроскопирање

	Тема 
	Исходи учења
	Смјернице за наставнике

	
	Знања 
	Вјештине 
	Личне компетенције
	

	
	Ученик је способан да:
	

	1.Посуђе и опрема у микробиолошкој лабораторији

	· наброји посуђе и опрему микробиолошке лабораторије


	· препозна прибор и опрему микробиолошке лабораторије
· користи прибор и опрему
· изведе одржавање микробиолошке лабораторије
· препозна могуће опасности

· користи мјере опреза и заштите


	· савјесно, одговорно, уредно и прецизно обавља повјерене послове,

· ефикасно организује вријеме,

· испољи позитиван однос према значају спровођења санитарних прописа, стандарда и осталих важећих стандарда у свим фазама производње,

· испољи позитиван однос према значају функционалне и техничке исправности машина и уређаја у индустрији,

· испољи љубазност, комуникативност, предузимљивост, ненаметљивост и флексибилност у односу према сарадницима, 

· испољи позитиван однос према професионално-етичким нормама и вриједностима, 

· комуницира на матерњем и страном језику,

· развија способност самосталног у рада као и рада у пару и групи,

· одговорно се односи према радној и животној средини
	Наставник ће:

· организовати рад у микробиолошкој лабораторији

· показати основни прибор и опрему микробиолошке лабораторије

· објаснити примјену опреме и прибора

· објаснити значај стерилизације опреме и прибора

приједлог активних наставних метода: групни рад, разговор и презентација


	2.Микроскопирање 
	· наброји основне дијелове микроскопа

· објасни улогу појединих дијелова микроскопа

· наброји основне материје за припрему храњивих подлога


	· припреми микроскоп за рад

· изведе микроскопирање са готовим препаратима

· препозна храњиве подлоге
· користи мјере опреза и заштите

· одржава опрему микробиолошке лабораторије

	
	Наставник ће:

· организовати рад у микробиолошкој лабораторији

· показати основне дијелове микроскопа

· демонстрирати посматрање готових препарата под микроскопом

· објаснити значај стерилности у микробиолошкој лабораторији

приједлог активних наставних метода: групни рад, презентација и разговор

	Интеграција

	Са модулима стручних предмета 

	Извори

	·  Уџбеник одобрен од стране Министарства просвјете и културе Републике Српске,
· Друга стручна и теоријска литература,
· Опрема микробиолошке лабораторије



	Оцјењивање

	Оцјењивање се врши у складу са Законом о средњем образовању и васпитању и Правилником о оцјењивању ученика у настави и полагању испита у средњој школи. О техникама и критеријима оцјењивања ученике треба упознати на почетку изучавања модула.



