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	Модул омогућава оспособљавање ученика за рад у погонима за призводњу сирева и ферментисаних производа, те примјену стечених теоретских знања

	Специјални захтјеви / Предуслови

	

	Циљеви

	- оспособљавање ученика за рад у погонима за производњу сирева

- оспособљавање ученика за рад у погонима за производњу ферментисаних производа
- оспособњавање ученика за процјену квалитета сировина и помоћних сировина

- омогућити ученицима учествовање у организовању производње

- оспособљавање ученика за правилан избор амбалаже и начина паковања
- развијати одговорност,квалитет сарадње кроз групни и индивидуални рад

- оспособљавање ученика за кориштење машина и уређаја у процесу производње

- развијање свијести о примјени хигијенских мјера

- развијати самопоуздање и самодисциплину

	Јединице

	1.Избор и припрема сировина 

 2.Технолошки процес производње

	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1. Избор и припрема сировина
Ученик ће бити способан да:
- учествује у пријему и оцјени квалитета млијека

- учествује у процјени млијека за производњу сира

- учествује у процјени млијека за производњу  

  ферментисаних производа

- примјени потребан прибор и уређаје
2. Технолошки процес производње
Ученик ће бити способан да:
- учествује у организовању извођења технолошких  

  процеса производње груша

- учествује у извођењу појединих фаза у  

  технолошким процесима производње различитих  

  сирева          

- уочи разлике у начинима зрења и паковања

- прати и регулише потребне параметре

- прати рад машина и уређаја у преради 

- препозна неправилности у процесу производње

- примјени хигијенске мјере и мјере заштите на раду

	Јединица1:

- организује рад ученика на пријему и оцјени   

  квалитета млијека као сировине

- показати поступак одабира млијека

- показати поступак одабира стартер културе

- објасни примјену потребног прибора и 

   уређаја

Јединица 2:

- организовати рад ученика у процесима 

  производње сирева   

- покаже фазе технолошког процеса 

  производња и израда груша

- објаснити разлике у начинима производње појединих врста

- демонстрирати праћење зрења тврдих сирева  

  (траписта )

- организовати рад ученика  на примјени машина и уређаја и праћењу параметара

-  удовољити захтјевима хигијенских мјера и 

   заштите на раду

	Интеграција

	

	Извори

	- сировине и помоћне сировине 

- прибор ,машине и уређаји

- простор за хлађење и складиштење сировина и готових производа

- пратећа документација

- Правилник о квалитету производа

- средства за одржавање хигијене

- заштитна опрема и одјећа

- производни погони

- узорци амбалаже

- сајмови хране и опреме


	Оцјењивање

	-оцјењивање унутар школе или производних погона

-модул ће бити оцјењен са модулима 17,18,19

-пошто су изабране двије технике оцјењивања (дневник и опсервација практичних вјештина) на крају модула 17,18,19 извести једну оцјену из технике дневника за све модуле 17,18,19 и једну оцјену из технике опсервације практичних вјештина а на основу мишљења професора практичне наставе о раду и напредовању ученика

-у случају потребе извођења оцјене за одређен модул који се налази у групи модула који ће се заједно оцјенити онда се изводи јкедна оцјена на основу дневника и опсервације практичних вјештина а на основу мишљења професора о раду и напредовању ученика

-ученици морају бити унапријед упознати са методама и критеријима оцјењивања

-оцјењивање изводи наставник практичне наставе

-вођење евиденције од стране наставника о раду и мапредовање ученика, вођење дневника, понашању и одговорности ученика.

Извођење једне оцјене оцјене из модула 17,18,19 а на основу изабраних технока оцјењивања дневника и опсервације практичног рада . У случају да постоји потреба да се изведе оцјена из модула може се извести на основу мишљења професора практичне наставе о напредовању ученика. 

Разрада метода оцјењивања:
1.Дневник

-забиљешке ученика о раду

-ученици морају бити унапријед упознати са начином вођења забиљешки

-преглед забиљешки треба пратити континуирано током модула

-преглед дневника током трајња модула 15,16,19.

-обавезна евиденција професора о вођењу дневника од стране ученика

-све тематске јединице о којима се воде забиљешке оцијенити једном оцјеном

-оцјењивање дневника на основу дефинисаних критеријума, степеновања

-ученици морају бити упознати са начином оцјењивања дневника,степеновања

2.Опсервација практичног рада

-оцјањивање на крају модула од стране наставника практичне наставе

 Обухвата преглед:

-заинтересованост ученика

-понашање на радном мјесту

-одговорност

-активност при раду

-вјештине рада

 Степеновање

1.Дневник

-неуредно и нередовно    1

-редовно                            2

-уредно и ажурно             3

-презентовање властитог рада     4

-логички повезане забиљешке     5

2. Опсервација практичног рада

-неучествовање у раду    1

-произвољно поступање без реда    2

-одговорност при раду    3

-самосталан рад уз увиђање различитости   4

-стварање система знања, умијећа и навика  5

Важност

1. Дневник                                            40%

2. Опсервација практичних вјештина 60%

	Подкомисија која је припремила модул

	Стојанка Родић – Војиновић , Пољопривредна школа Бијељина

	Измјене модула: датум, комисија
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