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	Сврха 

	Модул омогућава упознавање ученика са предметом проучавања биохемје,органским једињењима живог свијета и начином повезаности са прехрамбеном индустријом.

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Знања стечена из предмета биологија и хемија.

	Циљеви

	-стицање знања о предмету проучавања биохемије
-упознавање са карактеристикама колоидних система
-стицање знања о специфичностима грађе молекула воде
-упознавање са угљеним хидратима 
-упознавање ученика са карактеристикама протеина
-стицање знања о утицају функционалних једињења на квалитет живота
-упознавање ученика са карактеристикама липида
-развијање свијести о значају наведених једињења на квалитет живота

	Теме 

	1.Увод у биохемију
2.Колоидни системи и вода
3.Угљени хидрати
4.Протеини
5.Липиди



	Тема 
	Исходи учења
	Смјернице за наставнике

	
	Знања 
	Вјештине 
	Личне компетенције
	

	
	Ученик је способан да:
	

	1.Увод у биохемију
	-дефинише биохемију као науку
-дефинише предмет изучавања
-објасни повезаност биохемије са другим наукама
-објасни важност биохемије за прехрамбену индустрију
	-разумије дефиницију науке
-разумије предмет изучавања
- препознаје повезаност биохемије са другим наукама
-уочава улогу биохемије у производњи прехрамбених производа
	-показује способност повезивања нових са претходним знањима
-изводи закључке о примјени науке
-користи стручне термине
-показује заинтересованост за нова знања и вјештине
-одговорно приступа самосталном и раду у групи  
-комуницира на матерњем и страном језику
-користи информационе технологије
-еколошки је освијештен

- показује способност повезивања нових са претходним знањима
-испољава заинтересованост за наставну тему и њен значај
-изводи закључке о важности воде за жива бића
-разумије стручне термине и користи их у комуникацији
-показује заинтересованост за нова знања и вјештине
-одговорно приступа самосталном и раду у групи  
-комуницира на матерњем и страном језику
-показује информатичку писменост и користи савремене технологије
-поступа еколошки





-показује способност повезивања нових са претходним знањима
-испољава заинтересованост за наставну тему и њен значај
-изводи закључке о заступљености материја
-разумије стручне термине и користи их у комуникацији
-показује заинтересованост за нова знања и вјештине
-одговорно приступа самосталном и раду у групи  
-комуницира на матерњем и страном језику
-користи информационе технологије
-испољава особине еколошке освијештености

-повезује знања
-испољава заинтересованост за наставну тему и њен значај
-повезује знања са свакодневним ситуацијама
-разумије и користи стручне термине и појмове
-показује иницијативу за стицање знања и примјену
-комуницира на матерњем и страном језику
-користи информационе технологије
-испољава особине еколошке освијештености



-показује способност повезивања знања
-испољава заинтересованост за наставну тему
-изводи закључке о важности липида у исхрани
-разумије стручне термине и користи их у комуникацији
-показује заинтересованост за нова знања и вјештине
-одговорно приступа самосталном и раду у групи  
-комуницира на матерњем и страном језику
-показује информатичку писменост
-користи различите изворе знања
-испољава особине еколошке освијештености

	-користити уџбеник и другу  стручну литературу
-упутити ученике о употреби извора знања
-дефинисати науку и предмет изучавања
-објаснити повезаност биохемије са другим наукама
-навести примјере примјене биохемије у прехрамбеној индустрији
-користити примјере по избору,паметну таблу,проспекте,графофолије
-одабрати садржаје који ће омогућити стицање трајних знања,вјештина и навика
-предложити активне наставне методе:пројекат или према тренутним могућностима



	2.Колоидни системи и вода
	-дефинише колоидне системе
-наведе особине колоидних система
-наброји природне  и вјештачке колоидне системе
-дефинише структуру
молекуле воде
-наброји микро и макро елементе
	-разумије колоидне системе
-уочава разлику између природних и вјештачких колоидних система
-укаже на могућности примјене колоидних система у прехрамбеној индустрији
-разумије структуру молекуле воде 
-препознаје улогу воде у живим системима
-укаже на функцију микро и макро елемената у ћелији и организму човјека
	
	-користити уџбеник и другу  стручну литературу
-објаснити колоидне системе,особине и разлике између природних и вјештачких
-графички приказати пресјек грађе колоида
-указати на значај колоида у живом свијету
-објаснити важност колоида у прехрамбеној ин другим индустријама
-показати проспекте средстава за одржавање хигијене који су колоидне природе
-графички приказати грађу молекуле воде 
-објаснити значај микро и макро елемената у биохемијским процесима
-користити паметну таблу,шеме ,графичке приказе,табеле,слике,проспекте
- одабрати садржаје који ће омогућити стицање трајних знања,вјештина и навика
-предложити активне наставне методе:центри  учења  или према тренутним могућностима




	3.Угљени хидрати
	-дефинише појам угљених хидрата
-наброји врсте угљених хидрата и њихове карактеристике
-објасни заступљеност појединих врста угљених хидрата
-опише улогу глукозе
-објасни значај сахарозе

	-разумије основне карактеристике угљених хидрата
-укаже на особине појединих врста и разлике
-процјењује заступљеност угљених хидрата у природи
-уочава улогу појединих врста
-препознаје примјену угљених хидрата у прехрамбеној индустрији
-примјењује знања у свакодневном животу

	
	-користити уџбеник и другу стручну литературу
-објаснити специфичност групе материја
-приказати подјелу угљених хидрата према функционалним групама
-објаснити разлику између кетоза и хексоза
-објаснити грађу и значај дисахарида
-приказати и објаснити структуру полисахарида
-користити проспекте са примјерима примјене
-искористити могућности паметне табле
-показати огледна наставна средства по избору
-користити и друге садржаје и средства која ће омогућити лакше и боље разумијевање теме
-планирати индивидуалне или групне радове ученика према врстама угљених хидрата 



	4.Протеини
	-дефинише аминокиселине
-дефинише протеине
-наведе подјелу протеина
-наведе сложене протеине
-дефинише и наведе врсте нуклеинских киселина
-укаже на улогу и функцију нуклеинских киселина
-дефинише биосинтезу бјеланчевина
	-разумије дефиницију протеина и аминокиселина
-уочава разлику између простих и сложених протеина
-разумије грађу протеида
-уочава важност нуклеинских киселина
-разумије процес биосинтезе бјеланчевина
-примјењује стечена знања
	
	-користити уџбеник и другу стручну литературу
-дефинисати појмове
-шематски приказати подјелу протеина
-објаснити  грађу протеида
-графички приказати грађу ДНК
-објаснити улогу и значај ДНК
-шематски приказати биосинтезу бјеланчевина
-користити паметну таблу и њене могућности у циљу лакшег разумијевања теме
-слике и друге материјале у циљу добијања трајнијих знања и вјештина
-предложити активне наставне методе сходно тренутним могућностима

	5.Липиди
	-дефинише липиде
-наведе подјелу липида
-објасни подјелу на просте и сложене липиде
-дефинише масне киселине
-објасни важност липида у исхрани
-наведе улогу органофосфорних једињења

	-разумије појам липида 
-препознаје разлике између простих и сложених липида
-разумије појам масних киселина 
-уочава разлику између засићених и незасићених
-разумије улогу органофосфорних једињења
-препознаје важност  липида у исхрани и посљедице недостатка
-укаже на примјере примјене у прехрамбеној индустрији
	
	-користити уџбеник и друду стручну литературу
-дефинисати и објаснити грађу липида
-објаснити разлику између простих и сложених липида
-визуелно приказати структуру масних киселина
-објаснити разлику између засићених и незасићених масних киселина
-указати на изворе незасићених масних киселина
-објаснити појам биоенергетике
-користити могућности паметне табле
-слике.проспекти ,часописи са примјерима примјене липида
-препоручити видео прилоге на тему
-истараживачки рад ученика о важности липида 
-предложити активне наставне методе сходно могућностима

	Интеграција

	Интеграције се остварују са модулима практичне наставе,технолошких операција,анализе и контроле квалитета намирница,прехрамбене технологије,страног језика,математике  и српског језика.




	Извори

	-Уџбеник одобрен од стране Министарства просвјете и културе Републике Српске
-стручна литература из области прехрамбене технологије
-стручна литература из сродних наука и области
-шеме , табеле,графофолије
-слике,проспекти и др материјали
-Интернет,паметна табла
-видео записи,часописи
-узорци производа
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