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	Модул омогућава стицање стручно теоретских знања о квалитету кукуруза као сировине за производњу уља и технолошким  процесима производње уља од кукурузних клица

	Специјални захтјеви / Предуслови

	

	Циљеви

	-  стицање основних знања о сортама кукуруза

- стицање основних знања о грађи и хемијском саставу зрна кукуруза

- стицање знања о условима и начину складиштења сировина

- стицање основних знања о технолошким процесима производње уља од кукуруза

- развијање свијести о значају  правилног вођења процеса производње 

- упознавање ученика са могућностима прераде и врстама готових производа

- развијање свијести о значају прераде и кориштењу сировина

- развијање свијести о правилном избору и примјени машина и уређаја

	Јединице

	1. Кукуруз као сировина за производњу уља 

2. Технолошки процес производње уља 

3. Технлошки процес прераде уља



	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1. Кукуруз као сировина  за производњу уља

Ученик ће бити способан да:

-  дефинише и наброји сорте кукуруза  
- објасни грађу кукуруза
- дефинише  хемијски састав и квалитет кукуруза
- дефинише складиштење кукуруза

- дефинисати значај кукуруза као сировине

2. Технолошки процес производње уља 

Ученик ће бити способан да:

- наведе значај уља од кукуруза у прехрамбеној 
  индустрији
- објасни технолошке процесе припреме сировина

- наброји и објасни фазе технолошког процеса 

  производње уља од кукуруза

- наброји потребне машине и објасни њихов начин 

  рада

- наброји и дефинише непожељне промјене уља

3. Технлошки процес прераде уља
Ученик ће бити способан да:

- наброји производе добијене прерадом уља од 

  кукуруза

- дефинише и објасни процес хидрогеновања уља

- наброји сировине и помоћне сировине за 

  производњу маргарина

- објасни технолошки процес производње маргарина

- дефинише оцјену квалитета биљне масти и 

  маргарина

- наброји потребне машине и објасни њихов начин 

  рада


	Јединица 1.

- набројати и дефинисати сорте кукуруза
- сликама приказати изглед зрна кукуруза и 

  објаснити његову грађу
- табеларно приказати хемијски састав 

  кукуруза 

- указати на квалитет кукуруза

- шематски приказати и дефинисати 

  складиштење кукуруза

- графички приказати проценат прераде 

  кукуруза у различите производе
-  приједлог активних наставних метода:

   групни рад и центри учења

Јединица 2:

- објаснити значај уља од кукуруза  у 

   прехрамбеној индустрији

- шематски приказати и објаснити тех. процес  

  припреме сировина и производње уља

- шемама и сликама представити и објаснити

   рад уређаја

- објаснити начине вођења процеса 

- указати на факторе који битно утичу на

   квалитет готових производа

- организовати посјету погонима произв.уља 

- набројати и објаснити настајање непожељних промјена у уљу

-  приједлог активних наставних метода:

   групни рад и центри учења

Јединица 3.

- набројати и дефинисати производе од уља од кукуруза

- графички приказати и објаснити процес хидрогеновања уља

- набројати и дефинисати карактеристике и улогу сировина и помоћних сировина

- шематски приказати и објаснити технолошки процес производње маргарина

- дефинисати услове за оцјену квалитета по Правилнику

- шемама и сликама представити и објаснити

   рад уређаја

-  приједлог активних наставних метода:

   групни рад и центри учења



	Интеграција

	

	Извори

	- стручна литература

- шеме, слике, табеле

- Правилник о квалитету

- производни погони

- Интернет


	Оцјењивање

	У складу с Правилником.


	Подкомисија која је припремила модул

	Јока Келеч , Пољопривредна школа Бања Лука

	Измјене модула: датум, комисија
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