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	Сврха 

	Модул даје информације о начинима прераде грожђа,његи,чувању и класификацији вина

	Специјални захтјеви / Предуслови

	Стечено знање из предмета:Хемија,Воћарство са виноградарством

	Циљеви

	-познавање различитих типова винских подрума и опреме

-усвајање знања о преради грожђа

-упознавање са начинима његе и чувања вина

-познавање недостатака вина

-познавање чиниоца од којих зависи карактер и квалитет вина

-развијање способности тимског рада

	Јединице

	1.Вински подруми

2.Поступци у преради грожђа

3.Њега и чување вина

3.Класификација вина

	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	Јединица 1. Вински подрум 

Ученик ће бити способан да :

-наброји типове подрума 

-објасни главне карактеристике винских подрума

-наброј винске подруме

-објасни улогу винских судова у производњи и чувању вина

Јединица 2.Поступци у преради грожђа

Ученик ће бити способан да.

-објасни технолошке фазе у преради грожђа

-објасни значај муљања и цјеђења грожђа

-објасни значај алкохолног врења шире

Јединица 3.Њега и чување вина

Ученик ће бити способан са:

-објасни начин доливања винских судова

-објасни поступак претакања вина

-објасни значај сумпорисања у виноградарству

-препозна мане вина

-предложи мјере поправке квалитета вина

Јединица 4.Класификација вина

Ученик ће бити способан да

-дефинише чиниоце од којих зависи квалитет вина

-објасни значај чиниоца од којих зависи квалитет вина

-детерминише категорије квалитета вина

-објасни значај означавања квалитета вина у промету
	Јединица 1

-употреба графофолија за приказивање подрума и винских судова 

-организовати посјету винском подруму

-евалуација након посјете

-употреба шеме,фотографија и проспеката  

Јединица 2.
-организовати посјету винском подруму

-евалуација након посјете

-употреба графофолија,фотографија и проспеката  

Јединица 3.

-организовати посјету винском подруму

-евалуација након посјете

-употреба графофолија, шеме,фотографија и проспеката  

Јединица 4.

-употреба графофолија,проспеката,видео записа,употреба табела у којима је означен квалитет вина у неким земљама

-организовати посјету винском подруму

-евалуација након посјете

	Интеграција

	Модул се интегрише са предметим:воћарство  са виноградарством,модули 01,02

	Извори

	-Стручна литература

-Грожђе и вино-Мирослав Милосављевић и Слободан Јовић

-Графофолије,видеозаписи,фотогрфије

-вински подрум



	Оцјењивање

	-оцјењивање ученика треба извести на темељу двије методе

-оцјењивање се одвија унутар школе

-ученици требају бити унапред упознати са методама и критеријумима оцјењивања

1.Интервју

Оцјењивање обухвата:

-резултате учења путем вербалног испитивања

-вербално испитивање се врши на темељу један на један 

-питања дефинишу  наставници и ученици

-оцјењивање може бити  од стране наставника или  колега ученика

-ученици требају бити унапред упознати са критеријумима оцјењивања

2.Тест на крају модула

-обавезна метода која обухвата све јединице

-питања и бодовање морају бити  унапред дефинисани

-циљ питања  је да се  провјери знање из задатих области

0-50----недовољан 1

51-60----довољан 2

61-80----добар 3

81-90----врлодобар 4

91-100----одличан 5

Важност техника оцјењивања:

1.Интервју---50%

2.Тест-----50%

	Подкомисија која је припремила модул

	

	Измјене модула: датум, комисија

	

	Напомена
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