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	Сврха

	Модул омогућава стицање вјештине препознавања ,бербе,сушења ,паковања и чувања  љековитог и зачинског биља .

	Специјални захтјеви / Предуслови

	

	Циљеви

	     -
препознавање љековитих и ароматичних биљака у природи
     -
стицање вјештине препознавања станишта погодних за раст и развој врста 
     -
овладавање вјештином убирања  љековитих и зачинских биљака
· схвати важност одржавања еколошке равнотеже у природи

	Јединице

	1. Прикупљање љековитог и зачинског биља у природним фитоценозама
2. Прерада и чување сакупљених  љековитих и зачинских биљака



	Резултати учења
	Смјернице за наставнике

	1. Прикупљање љековитог и зачинског биља у природним  фитоценозама
Ученик ће овладати вјештином:

· препознавања појединих врста
· препознавања терана на ком се могу пронаћи
  тражене врсте
· начин бербе  и паковања за поједине врсте и 
  поједине дијелове биљака
· сакупљање заштићених врста и дијелова биљака
2. Прерада и чување сакупљених  љековитих и зачинских биљака
Ученик ће овладати вјештином:

· конзервирање биљака сушењем (у хладу, на сунцу, вјештачко сушење)
· израда тинктура и мацерата
· складиштење и чување


	Јединица 1.

· организовати теренску наставу за сакупљање љековитог и зачинског биља (посебан акценат на одржавање еколошке равнотеже)
· обезбједити потребан алат за сакупљање: маказе, ножић, ашовчић или лопатицу, платнене врећице или корпе од прућа
· организовати сакупљање заштићених врста у складу са законском регулативомприпрему и сушење сакупљеног љековитог и зачинског биља
Јединица 2.
-организовати сушење биљака у складу са дјелом биљке која се конзервира
-организовати израду тинктура (припремити алкохол и бочице)

-организовати израду мацерата

-организовати складиштење биљног материјала у складу са начином конзервирања, извести правилно обиљежавања материјала

	Интеграција:

	Модул је повезан са предметом  Љековито и зачинско биље

	Извори

	· Часописи,интернет

· Стручна литература

· Живи и сушени биљни материјали

· Производни и продајни погони(расадници,фарме,апотеке)

	Оцјењивање :

-Ученици морају унапред бити упознати са методама и критеријумима оцјењивања

-Ученици морају остварити минимално 50% резултата учења у свим дефинисаним методама оцјењивања

Модул ће бити оцјењен техникама:

1. Дневник

2. Опсервација практичног рада

Разрада метода оцјењивања:

1. Дневник

-Ученици морају бити унапријед упознати са начином вођења забиљешке

-Забиљешке ученика о раду

-Преглед забиљешки треба пратити континуирано током модула

-Све тематске јединие о којима се воде забиљешке оцјенити једном оцјеном

-Обавезан константан преглед дневника током трајања модула од стране професора

2. Опсервација практичног рада

-Оцјењивање на основу забиљешки професора о раду и напредовању ученика

-Критериуми за оцјењивање практичних вјештина треба да буду израђени од стране наставника

-Заинтересованост ученика

-Понашање на радном мјесту

-Одговорност

-Активност при раду

-Вјештине рада

Степеновање

1. Дневник

-Неуредно и нередовно................1

-Редовно.........................................2

-Уредно и ажурно..........................3

-Евалуација властитог рада..........4

-Логички повезане забиљешке.....5

2. Опсервација практичног рада

-Неучествовање у раду................1

-Произвољно поступање без реда.....2

-Одговорност при раду.........3

-Самосталан рад уз увиђање различитости.......4

-Стварање система знања умијећа и навика........5

Важност:

1. Дневник 30%

2. Опсервација практичног рада

Пролазност:

50-60%    довољан 2

61-80%    добар 3

81-90%    врлодобар 4

91-100%   одличан 5



	Комисија која је припремила модул

Измјене модула: датум, комисија

Напомена




