	Струка (назив):                 УГОСТИТЕЉСТВО И ТУРИЗАМ

	Занимање (Назив):            КУВАР

	Предмет (назив):               КУВАРСТВО

	Опис предмета: 

	Модул (наслов):  ЈЕЛА ОД ДИВЉАЧИ И ПОСЛАСТИЦЕ

	Датум:                        Шифра:                        Редни број:8

	Сврха: 

	Омогућава ученицима да науче шта су то јела од дивљачи,национална јела и посластице,како се припремају и  како се служе.Упознају се са рецептурама и њиховом примјеном.

	Специјални захтјеви/ Предуслов: 

	Завршен претходни модул. 

	Циљеви: 

	    -Упознају рецептуре и технолошке поступке припреме јела од дивљачи,
      национална јела и посластице.
    - Да се служе стручном терминологијом и науче сервирање и декорацију поменутих јела.
    - Развија самоинцијативу и одговорност у раду.
    - Развија свијест о хигијени.

    -Развија дух толеранције, хуманизма и основних етичких принципа.


	Јединице: 

	1. Готова јела од дивљачи
2. Јела од дивљачи по наруџби
3. Национална јела
4. Посластице

	       Резултати учења
	       Смјернице за наставнике

	Јединица 1. 

 Ученик је способан да: 
· Зна дијелове меса од дивљачи 

· Користи намирнице правилно и економично
· Направи више врста готових јела од дивљачи 
· Зна гарнитуре 

· Сервира и декорише јело
· Развије самоиницијативу и одговорност
Јединица 2. 

Ученик је способан  да: 
· Зна дијлове меса од дивљачи 

· Користи намирнице правилно и економично
· Припреми више врста јела од дивљачи по наруџби
· Користи научене рецептуре 

· Сервира и декорише јело
· Развије самоиницијативу и одговорност
Јединица 3. 

Ученик је способан да: 

· Користи научене рецептуре
· Зна направити више врста националних јела
· Одабере потребне намирнице
· Користи више начина термичке обраде 

· Намирнице користи правилно и економично
· Зна сервирати и декорисати национална јела
Јединица 4.

Ученик је способан да: 

· Зна направити више врста посластица
· Одабере потребне намирнице
· Користи више начина припремања 

· Правилно и економично користи намирнице
· Сервира и декорише
 -    Развије одговорност и самоиницијативу 


	Јединица 1.
· користи стручну литературу

· објасни рецептуре за готова јела од дивљачи
· изради шематски приказ готових јела од дивљачи
· користити слике
· развити самодисциплину и одговорност 
Јединица 2.

        -   кристи очигледна средства наставе

        -   упућује ученике на правилну формулацију 
             рецептуре врста јела од дивљачи по наруџби
         -  користи илустрације,рецептуре,нормативе и 
              видео записе

          - указује на важност 
             хигијене,економичности,сервирање и 
             декорацију
   Јединица 3.

· објасни рецептуре националних јела

· користи очигледна средства наставе

· изради шематски приказ националних јела

· указује на правилну употребу намирница

· указује на важност  хигијене,                                                                         економичности,сервирања и декорацију

   Јединица 4.

· упућује ученике на правилну формулацију     рецептуре

· објасни рецептуре за више врста посластица

· користи стручну литературу

· указује на важност хигијене,економичности

      сервирање и декорацију

	Интеграција: 

	1. Познавање робе
2. Куварство
3. Економика угоститељства

	Извори: 

	· Стручна литература
· Уређаји, опрема, алати и инвентар
· Видеотехника
· Графоскоп , слике 

	Оцјењивање:   
                           


