	Struka (naziv): UGOSTITELJSTVO I TURIZAM

	Zanimanje (naziv): KUVAR

	Predmet (naziv): PRAKTICNA NASTAVA

	Opis predmeta: PRAKTICNA NASTAVA

	Modul (naslov): JELA OD DLAKAVE DIVLJAČI

	Datum:                  Sifra:                  Redni broj: 29

	Svrha:

	Da se učenici obuče za samostalno pripremanje jela, samostalno znaju odabrati namirnice,

	koriste normative, da praktično znaju pripremati, servirati i dekorisati jelo.

	Specijalni zahtjevi / Preduslovi:

	Završeni predhodni modul.

	Ciljevi:

	Da učenik praktično primeni recepture i termičke postupke obrade namirnica

Shvati način rada za pripremanje jela

Koristi namirnice pravilno i ekonomično

Razvije svijest o higijeni

Razvije viještine pripreme, serviranja i dekorisanja

Obavlja harmoničan rad kao član grupe ili tima

Razvije samoinicijativu i odgovornost u radu

	Jedinice:

	Filei
	

	Stekovi
	

	Rezultati učenja
	Smijernice za nastavnike

	JEDINICA 1.

Učenik je sposoban da:

- koristi naučene  recepture i

normative

pravilno odabere potrebne namirnice

koristi razne načine termičke obrade

namirnica

prepozna razliku između jela

zna servirati i dekorisati jelo

koristi pravilno uredaje i alate u radionici

JEDINICA 2.

Učenik je sposoban da:

- koristi naučene recepture i

normative

pravilno odabere potrebne namirnice

koristi razne načine termičke obrade

namirnica

prepozna razliku između jela

zna servirati i dekorisati jelo

koristi pravilno uređaje i alate u radionici
	JEDINICE 1 i  2

Koristiti školsku radionicu

Demonstrirati pripremu

Organizovati samostalan ili timski rad

Koristi naučene recepte

Ukazati na pravilnu upotrebu namirnica

Razviti osjećaj za čistoću i urednost

Razviti osjećaj za odgovornost i

samoinicijativu

•

	Integracija:

	Kuvarstvo

Praktična nastava

Poznavanje robe

	Izvori:

	Stručna literatura

Opremljena radionica

Inventar alati

Videotehnika

Grafoskop, slike, skice

	Ocjenjivanje:


