Struka (naziv): UGOSTITEQSTVO I TURIZAM

Zanimawe (naziv): KUVAR

Predmet (naziv): KUVARSTVO

Opis predmeta: 

Modul (naslov): JELA PO NARUXBI, 

Datum:                      [ifra:                        Redni broj:  06

Svrha: 

Omogu}ava u~enicima da nau~e i upoznaju vrste jela po naruxbi, podijelu i dodatke, kao i pripremanje hrane u mikrotalasnoj pe}nici, da razlikuju `ivotne namirnice, nau~e recapture i na osnovu toga razviju stru~no znawe, vije{tine i navike. 

Specijalni zahtijevi / Preduslovi: 

Zavr{en predhodni modul. 

Ciqevi: 
· 
· Steknu teoretsko znawe

· Nau~e razlike me|u jelima 
· Nau~e recepture i termi~ku obradu namirnica

· Da razlikuju potrebne namirnice

· Da nau~e servirawe, priloge i dekorisawe 

Jedinice: 
1. 
2. Jela po naruxbi od tele}eg i sviwskog mesa

3. Jela po naruxbi od gove|eg mesa

4. Jela po naruxbi od pile}eg i jagwe}eg mesa

4.Pripremanje hrane u mikrotalasnoj pecnici

Rezultati u~ewa
Smijernice za nastavnike

JEDINICA 1. 

U~enik je sposoban da: 

· nau~i recepture i normative

· objasni potrebne namirnice

· zna objasniti na~ine i termi~ku obradu

· objasni podijelu i razlike me|u jelima

· objasni servirawe priloge i dekorisawe

JEDINICA 2. 

U~enik je sposoban da: 

· nau~i recepture i normative

· objasni potrebne namirnice

· zna objasniti na~ine i termi~ku obradu

· objasni podijelu i razlike me|u jelima

· objasni servirawe priloge i dekorisawe

JEDINICA 3. 

U~enik je sposoban da: 

· nau~i recepture i normative

· objasni potrebne namirnice

· zna objasniti na~ine i termi~ku obradu

· objasni podijelu i razlike me|u jelima

· objasni servirawe priloge i dekorisawe

JEDINICA 4.
· U~enik je sposoban da: 

-zna kako radi mikrotalasna pe}nica

-objasni potrebno posudje

-nau~i kako se priprema hrana za mikrotalasnu pe}nicu

-objasni brzo pripremanje hrane

-nau~i mjere opreza pri upotrebi mikrotalasne pe}nice

JEDINICE 1, 2, 3 I 4 

· Koristi stru~nu literaturu 

· Objasni razlike izme|u nau~enih jela

· Objasni na~ine termi~ke obrade

· Ukazati na pravilan izbor priloga

· Koristiti pomagala u ciqu pokazivawa

· Objasniti servirawe, dekorisawe i vrijeme slu`ewa

Integracija: 
1. 
2. Prakti~na nastava

3. Poznavawe robe

4. Ekonomika ugostiteqstva

Izvori:
· 
· Stru~na literatura

· Videotehnika

· Grafoskop, slike, skice

Ocjewivawe:

